PROVOZNI a SANITACNI RAD

pro hospodarstvi produkujici mléko
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bydlisté fyzické osoby podle znéni v osvédceni samostatné hospodaiiciho rolnika)
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Technicky popis a organiza¢ni schéma

Druh hospodatskych zvirat

produkujicich ml€ko: s
Pocet hospodartskych zvitat

produkujicich mI€ko:
MIékarna odebirajici mIEKO:  .oooviiiiiii s
Privatni veterindrni 1€kat: ..o
Provozni népli: produkce syrového kravského (koziho, ov¢iho) mléka

Maximalni produkce mléka: ..o

Doba dojeni:

prvni dojeni

druhé dojeni

Jind frekvence

Pocet pracovnikill oSetiujicich zvifata: ..........ccooiiiiiiiiii e
Pocet pracovnikll dojicich: .o
Umisténi kravina v obci (na okraji, uprostied,...): ....cccooieriieiiieniieiiieeseeeee
Chlév je soucasti Soukromeého objektu.......ccceivvviiiiiiiiiiiie e

Typ Kravina:

Umisténi hnojisté a jimky na moctvku ve vztahu k mlé€nici: ........c.oovveeiinenn
Likvidace hnoje, moCUVKY: oo

Ulozeni a zpiisob likvidace odpadii Zivoc¢isného ptivodu (uhynulé kusy, mléko
od nemocnych kusli atd.): .o



Typ dojiciho StroJe:

Popis uspotfadani mlécnice vcetné zdzemi: samostatna mistnost, umyvarna
dojiciho stroje vcetné konvi, pracovnich pomucek, socidlni zdzemi (Satna,
umyvarna, WC) — viz priloZeny planek (nakres)

Vybaveni mlécnice:
typ chladiciho zatfizeni, skladovani ml€ka: ...........ccccoovviiiiiiiiii i,

Typ filtrli: s
MIéko prebird mIEKArna: .o

Jak Casto ..ovvvveeeieieiee e Voo ... hodin

r w

Sanitac¢ni rad

Zasady pro hygienu dojeni:

Hygiena personalu

Vsechny osoby provadéjici dojeni a manipulaci se syrovym mlékem musi prokdzat
zdravotnim pritkazem, ze jsou zdravotné zplisobilé k vykonavani téchto ¢innosti a podrobuji
se preventivnim lékafskym prohlidkdm a vySetfenim.

Neprodlené hlasi kazdé onemocnéni infekéni nemoci vedoucimu pracovnikovi u velkych
hospodafstvi nebo nezachazi s mlékem v prubéhu infekéniho onemocnéni (u malochovatel),
pifipadné pouZivaji ochranné rousky pifi onemocnéni dychacich cest.

Oteviené rany nebo odieniny musi byt piekryty obvazem odolnym proti vodé

Osoby provadgjici dojeni a manipulaci se syrovym mlékem musi mit pfi dojeni vhodny a €isty
odév.

Dojici si musi bezprostfedné pied zacadtkem dojeni umyt ruce a po celou dobu dojeni je musi
udrzovat pokud moZno Cisté.

V blizkosti mista dojeni je k dispozici vhodné zafizeni umozfiujici doji€llm a osobdm
manipulyjicim se syrovym mlékem myti rukou.

Hygiena dojeni

Dojnice musi byt Cisté a dobfe udrzované. Pfed dojenim a v prib&hu dojeni neni vykonavana
zadna c¢innost, kterd by mohla mit nepfiznivy G€inek na mléko (podestylani, zametani,
zakladani objemného krmiva apod.).

Pted zahajenim dojeni musi byt struky, vemeno a podle potieby i pfilehlé ¢asti slabiny, stehna
a bficha dojnice ¢isté. Zptsob jejich ¢isténi nesmi ohrozit mléko ani zvite.

Pted dojeni kazdé dojnice posuzuje doji¢ vzhled mléka a mléko ptislusné dojnice pfi zjiSténi
jakékoliv fyzikalni odchylky vyfazuje z doddvky do mlékarny.

Dojnice s klinicky zjevnym onemocnénim vemene jsou dojeny jako posledni nebo zvlastnim
dojicim strojem, popiipad€ dojeny ru¢né a jejich mléko je vytazeno z dodavky.



Koupel nebo postrik struku se provadi ihned po dojeni. Slozeni koupeli nebo postiikil struku
musi byt schvaleno USKVBL.

Bezprostifedné po nadojeni je mléko umisténo v mléc¢nici.

Je-li mléko filtrovano, je pouzity filtr v zavislosti na jeho typu vyménén nebo vycistén pred
vyCerpanim jeho absorp¢ni schopnosti. V kazdém ptipadé je vymeénén nebo vycistén pred
kazdym dojenim. K filtraci nejsou pouzity tkané textilie.

Typ pouzivanych filtrti je uveden na stran¢ Error! Bookmark not defined..

Jsou-li dojnice dojeny ve staji do konvi, jsou konve ve staji, jakoz i pfi pfemisténi ven a do
mlécnice zakryty.

Pokud neni mléko svazeno do 2 hodin po nadojeni, je zchlazeno na teplotu 8°C nebo nizsi pfi
dennim svozu, anebo na teplotu 6°C, pokud neni svoz provadén kazdy den.

Zasady pro hygienu prostori, zafizeni a nastroju

Zatizeni a nastroje nebo jejich povrchy, které ptichizeji do styku s mlékem (pomucky,
nadoby, urcené k dojeni, ke svozu nebo piepraveé), Jsou vyrobeny z hladkého snadno
Cistitelného a dezinfikovatelného materialu, odolného proti korozi, které¢ neuvoliiuje do mléka
latky v mnozstvi nebezpecném pro zdravi lidi, latky, jez méni sloZzeni mléka, anebo latky, jez
nepiiznivé ovliviiuji smyslové vlastnosti mléka.

Pomiicky pouzivané pii dojeni, mechanické dojici zafizeni a nadoby, které ptichazeji do styku
s mlékem, musi byt po pouziti vycistény a dezinfikovany.

PouzZivane CiSticl proStrediy: .......oooii i s

Po vycisténi a dezinfekci musi byt zatizeni a néstroje pro dojeni, oSetfeni a skladovani mléka
a jeho pfepravu omyty pitnou vodou.

Nastroje a kartace jsou hygienicky skladovany v: ...,
Velkoobjemové tanky (cisterny PACO apod.) musi byt po vypradzdnéni, vy¢isténi a dez1nfekc1
ponechany s otevienym vypustnym kohoutem aZz do doby nasledného pouziti.

Denni uklid podlah a stén v mlé¢nici a umyvarné. Minimaln€ 1x za mésic €isténi dveii.

Bileni vSech prostor hospodafstvi minimalné 1x ro¢né.

Skladovani ¢isticich, desinfekénich a jim podobnych prostiedkl je v oddélené uzamykatelné
mistnosti nebo na bezpecném misté.

Desinsekce a deratizace:

Pravidelné se kontroluje vyskyt skiidct. Pti zvySeném vyskytu je objedndna odborna firma:

Jako preventivni opatfeni je zajistovan pravidelny uklid prostranstvi, dvorl, odstraniovani
odpadi, hnoje. Dale jsou uzavirany dvefe do mlécnice, které musi doléhat k podlaze a
otviratelna okna jsou opatfena sitémi.



Stanoveni kritického kontrolniho bodu v procesu ziskavani syrového mléka
Diagram produkce mléka

Krok 1
Kontrola ¢istoty
dojnice a vemene
l
Krok 2
Posouzeni prvnich
stfikti mléka
l
Krok 3
Vlastni dojeni
!
Krok 4
dezinfekce strukti

!
Krok 5

Filtrace mléka

|

Krok 6 CCP
Zchlazeni mléka

Pii analyze nebezpe€i poruseni zdravotni nezévadnosti syrového mléka a stanoveni
ovladacich opatfeni bylo vytipovano
mikrobiologické nebezpeci:
- moznost pomnoZeni patogenni a podminén¢ patogenni i saprofytické mikroflory vstupujici
do mléka intravitdlné a kontaminaci ze stdjového prostiedi a z rukou dojict
chemické nebezpeci.
- moznost kontaminace mléka prostfedky na CiSténi a dezinfekci, desinsekci a deratizaci pti
neodborném zachazeni s témito prostredky
- moznost kontaminace mléka zbytky veterinarnich 1é€iv pfi nedodrZeni ochrannych lhit
Vyhodnocenim vyse rizika a mozZnosti uplatneni rizika byl v procesu ziskavani syrového
mléka stanoven:

kriticky kontrolni bod: chlazeni mléka
kriticka mez: teplota +8°C pfi dennim svozu nebo +6°C, pokud neni svoz provadén kazdy
den.
postup sledovani: odecteni teploty na teploméru
frekvence: kazda dodavka do mlékarny
napravné opatreni: pti zvyseni teploty nad kritickou mez urychlené dochlazeni
zpusob evidence: zaznam naméiené teploty mléka do evidence mnozstvi predavaného mléka
do mlékarny
zpiisob kontroly: pii kazdé prejimce potvrdi fidi¢, nebo vzorkaf, pii kontrole hospodarstvi
povéteny statni veterindrni lékat KVS pro........cccooeviiiiiciiiic, Kraj



